Оцените рекламный текст, написанный в манере «поток сознания». Сделайте его для удобным для восприятия. Помните об основных требованиях к рекламному тексту (ясности, понятности, легкой запоминаемости, образности) и об основной интенции (цели) рекламного текста.

МАМА МИЯ!
или обед для Гарибальди
Обожаю своего редактора, а особенно его способ мышления! На днях он пришел ко мне и сказал: «Так, мы делаем первоапрельский номер. 1 апреля – это День дурака, День дурака – это розыгрыши и всякая лапша на уши, лапша – это макароны. Короче, пиши про итальянскую кухню!».
[bookmark: page94]А мы главного редактора немножко обманем, хоть он и умница, и пуся, и душка. Мы будем писать не только про макароны, ибо не ими едиными жива богатейшая кулинария Апеннинского полуострова. Спору нет, итальянцы не зря получили кличку «макаронники». Любят они, грешные, это дело, поглощают его, согласно статистическим подсчетам, 26 кг в год, и 38 % итальянцев вдали от родины скучают (опять же согласно статистике) не по маме родной и не по Папе Римскому, а по этим замечательным штучкам. Трубочкам, бабочкам, ленточкам, спиралькам и ракушкам, а точнее – спагетти, фарфалле, тальятелли, фузилли, кончилли. ПАСТА в итальянском языке не только название макаронных изделий, но и синоним слова «еда» вообще. Так что просьба приготовить поесть одновременно звучит как «дай макарон»! Некоторые утверждают, что название макаронам дал какой-то кардинал, который, увидев их впервые на своем столе, воскликнул: «О, ма карони!» – что значит «О, как мило!». Не так давно итальянцы торжественно отмечали 750-летие любимого «харча» и даже собирались ставить памятник Марко Поло, который, говорят, и привез рецепт этого кулинарного шедевра. ну, конечно, из Китая, все на свете изобрели китайцы, и макароны тоже. А сырье – то бишь специальные твердые сорта пшеницы, между прочим, возил из Одессы сам Джузеппе Гарибальди. Паста из этой пшеницы была неповторимого вкуса и необыкновенного янтарного цвета, но, увы, этот сорт навсегда потерян для человечества, поскольку весь запас зерна, вместе с семенами, был съеден во время страшного голода в первые годы советской власти. Между прочим, четырехзубые вилки, которыми мы пользуемся сегодня, были изобретены придворными учеными специально для неаполитанского короля Фернандо VI Бурбона, чтобы венценосная особа ненароком не «завалила» себе мантию постоянно падающими с трехзубых вилок (тогда только такие были) любимыми спагетти. Нет, об одних макаронах можно рассказывать бесконечно, а ведь сколько еще потрясающих вещей есть в итальянской кухне! Миллион разновидностей пиццы, вкуснейшая лазанья, изумительные салаты, карпаччо и пармская ветчина, всевозможные сыры, свежие морепродукты, ароматное жареное мясо, божественные десерты и лучшее в мире (это не субъектив, это доказано!) мороженое. Так что, дорогие сеньоры и сеньориты, ноги в руки и бегом знакомиться с этими гастрономическими чудесами.

(Выбирай)

